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PRIRUCKA UZIVATELE GRILU

Dékujeme, ze jste si zakoupili ANEBEZPECI

gril od spolec¢nosti WEBER. Pokud citite plyn:

Vénujte chvilku ¢asu ochrané e Vypnéte privod plynu ke spotrebici.

svého grilu a zaregistrujte e Uhaste vSechny otevrené plameny.

svlj produkt on-line na * Otevrete poklop.

adrese www.weber.com. » Pokud zapach pretrvava, drzte se dale od spotrebice a urychlené

zavolejte dodavateli plynu nebo privolejte hasice.

Unikajici plyn muze zpUsobit pozar nebo vybuch, které mohou zpUsobit
vazna télesna zranéni, smrt nebo skodu na majetku.

/A NEBEZPECI

» Toto zarizeni nikdy nepouzivejte bez dozoru.

e Gril nikdy nepouzivejte do vzdalenosti 610 mm od horlavych
materiald. Horlavymi materialy je mysleno, dfevo nebo opracované
drevéné povrchy, terasy a verandy nebo jiné horlavé plochy.

* Nikdy nepouzivejte toto zarizeni ve vzdalenosti 7,5 m od horlavé
kapaliny.

e Pokud by doslo k pozaru, vzdalte se od zarizeni a neprodlené
volejte hasice. Nepokousejte se hasit pozar oleje nebo mastnoty
vodou.

Nedodrzeni téchto pokynl miize mit za nasledek pozar, vybuch nebo
nebezpeci popaleni, coz mize zpUlsobit poskozeni majetku, zranéni
osob nebo smrt.

A VAROVANI: Pred spusténim TENTO PLYNOVY SPOTREBIC
grilupeclivé dodrzujte vSechny JE KONSTRUOVAN POUZE PRO
postupy kontroly tésnosti VENKOVNI POUZITI.
uvedené v této prirucce pro
uzivatele Udélejte to, i kdyz byl
gril smontovany prodejcem.

Tato prirucka pro uzivatele

obsahuje dilezité informace

o nezbytné pro spravnou montaz a

/A VAROVANI: Nezapalujte toto bezpecné pouzivani zarizeni.
zarizeni, dokud si nejdrive
neprectete oddil ZAZEHNUTI
HORAKUV této priruéce pro
uzivatele.

Pred montazi a pouzitim spotrebice
si prectéte vSechny vystrahy a
pokyny.
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BEZPECNOST

Pokud neuposlechnete VYSTRAHY,

VAROVANI a UPOZORNENI v PFiruéce

uzivatele grilu, mize to mit za nasledek

vazna poranéni nebo dokonce smrt, dale

tim muzZete zplsobit poZar nebo vybuch,

které budou mit za nasledek skody

na majetku.

/\ VAROVANI! Nepouzivejte v uzavienych
prostorech! Tento gril je uréen pro venkovni

pouziti v dobre vétraném prostoru a neni urcen k
pouzivani jako topny mechanismus. Pfi pouziti v

uzavrenych prostorech se hromadi toxické vypary,

které mohou poskodit zdravi nebo zpUsobit smrt.

/A VAROVANI! Tento gril se béhem provozu rozpali
na vysokou teplotu, proto ho nepremistujte.

/\ VAROVANI! Déti a domaci mazlicky drzte v
bezpecéné vzdalenosti od grilu.

/A VAROVANI! K podpalovani nebo opétovnému
podpalovani grilu nepouzivejte alkohol ani
benzin! Pouzivejte pouze podpalovaci prostredky
vyhovujici normé EN 1860-3!

A\ VAROVANI! Nezatinejte s pfipravou pokrmil,
dokud nebude palivo na povrchu pokryto
popilkem.

/A VAROVANI! Gril nepouzivejte v uzavienych
nebo v obytnych prostorech — napf. vdomech,
stanech, karavanech, obytnych vozech, nebo na
lodich. Hrozi smrtelné nebezpeci otravy oxidem
uhelnatym.
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VYSTRAHA:

0znacuje nebezpecnou ¢i riskantni situaci s

nasledkem smrtelného ¢i vazného zranéni v pripade,

Ze se ji nevyhnete.

A Tento gril pouzivejte pouze venku v dobfe
vétraném prostoru. Nepouzivejte jej v garazi,
budové, pod pristieSkem, ve stanu nebo v jiném
uzavieném prostoru, ani pod jakoukoliv horlavou
konstrukei.

A Tento gril neni uréen k pouzivani jako topné téleso

anesmi byt k tomuto Ucelu pouzit.

A\ V prostoru, kde grilujete, neskladujte zadné
horlavé plyny ani kapaliny, jako jsou benzin,
alkohol apod. ani jiné horlavé materialy.

A Pfed zapalenim plynového hofdku pomoci zapalek

Ci zazehového systému vzdy otevrete poklop.
Poklop musi zUstat otevireny, dokud se drevéné
uhli zcela nerozzhavi.

A Pokud se vzniti zbytky tuku, vypnéte hofék a
zavrete poklop, dokud ohen neuhasne.

A

Gril nikdy nesmi pouzivat déti. Snadno dostupné
¢asti grilu mohou byt velmi horké. Udrzujte
déti, starsi lidi a domaci mazli¢ky v bezpecné
vzdalenosti od grilu, ktery je v provozu.

A Nepokousejte se odpojit plynovou lahev, pokud je

gril v provozu.

A Pokud hofak zhasne béhem provozu grilu,

A

A
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uzavrete ventil plynové lahve. Otevrete poklop a
pockejte pét minut, nez se pokusite horak znovu
zapalit.

Pokud odhalite unik plynu, s grilem nijak
nemanipulujte, ani s nim nepracujte.

Ke kontrole Uniku plynu nikdy nepouzivejte
otevreny plamen.

Neddvejte na gril ochranny obal ani nic horlavého,
dokud s nim pracujete nebo dokud je jesté horky.
Stejné tak nedavejte nic do jeho UloZného prostoru.
Pokud vidite, citite nebo slysite syc¢eni plynu
unikajiciho z plynové lahve:

Vzdalte se od plynové lahve.

Nesnazte se tuto zadvadu sami opravit.

Uvédomte hasi¢sky sbor.

Kapalny propan neni zemni plyn. Uprava zafizeni
nebo snaha pouzit zemni plyn u zarizeni na LPG a
naopak jsou nebezpecné a takové jednani vede ke
zru$eni zaruky.

Dbejte na to, aby pri ¢isténi nedosSlo k rozsireni
otvory horaku.

Odpojenou nebo nahradni plynovou lahev
neskladujte pod grilem nebo v jeho blizkosti.

VAROVAN:I:

Oznacuje nebezpecnou Ci riskantni situaci s moznym
nasledkem, smrtelného ¢i vdzného zranéni v pripadé,
Ze se ji nevyhnete.
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Gril nesmite ponechat bez dozoru, ani ho
premistovat béhem provozu.

Po urcité dobé, kdy byl gril skladovan nebo nebyl
pouzivan, je nutno pred dalSim pouzivanim provést
kontrolu tniku plynu a ¢istoty horaku. Spravny
postup naleznete v prirucce pro uzivatele grilu.

Gril nepouzivejte, pokud vSechny jeho ¢4sti nejsou
na svém misté. Gril musi byt spravné sestaven
podle ndvodu k montazi.

Nevclerujte ani nezasunujte tento model grilu do
jakékoliv predem pripravené konstrukce.

Nikdy se béhem podpalovani ¢i grilovani nad gril
nenaklanéjte.

Pri manipulaci s jidlem vzdy pouzivejte
zaruvzdorné grilovaci rukavice.

Pouzivejte spravné nastroje s dlouhymi
zaruvzdornymi rukojetmi.

Nedotykejte se predni hrany grilovaci vany dlanémi
¢i prsty, dokud je gril horky nebo pokud je poklop
otevreny.

Pouzivejte regulator tlaku plynu dodany s grilem.

Udrzujte elektrické kabely a privody paliva mimo
rozzhavené plochy.

Pozivani alkoholu, €k na predpis, léka bez
predpisu nebo nezakonnych drog muze znamenat,
Ze jejich konzument nebude schopen gril spravné a
bezpecné sestavit, presunovat, ukladat nebo s nim
manipulovat.

A\ Drevéné uhli vzdy davejte na palivovy roét. Nikdy

drevéné uhli nepokladejte primo na dno grilovaci
vany nebo na difuzér.

Gril je zapotrebi pravidelné peclivé Cistit.

Zhavé uhliky nikdy neponechavejte tam, kde by na
né mohl nékdo $lapnout, nebo by mohly zpusobit
pozar. Nikdy uhliky a popel nevysypavejte, dokud
nebudou naprosto uhasené.

Pri grilovani musi byt gril umistén na rovném,
stabilnim povrchu v oblasti bez hoflavych
materiald.

Pokud obalite grilovaci vanu hlinikovou folii,
nedostane se dovnitr zadny vzduch. Misto toho pri
pripravé pokrm( na neprimém zaru pouzijte pro
zachyceni odkapavajiciho tuku hlinikovou misku.

Grilovaci kartac pravidelné kontrolujte, zda nema
Pokud na grilovacim rostu nebo na kartaci najdete
uvolnéné stétiny, kartac vymeénte. Spolecnost
WEBER doporucuje zakoupit novy grilovaci kartac
se Stétinami z uslechtilé oceli vzdy na zacatku
kazdé grilovaci sezony.

Pri podpalovani grilu a jeho pouzivani nepouzivejte
odév s dlouhymi volnymi rukavy.

A Nikdy se nedotykejte grilovaciho rostu, palivového

rostu, popela, uhlikd nebo grilu, abyste zjistili, jestli
jsou horké.

A\ Gril WEBER neni uréen pro pouzivani v rekreaénich

A

A

vozidlech nebo na lodich.

K podpéleni dievéného uhli nikdy nepouzivejte
podpalovaci tekutinu, benzin, alkohol ani jiné
vysoce horlavé kapaliny.

Pouzivejte propan-butanové ldhve s minimalnim
obsahem 430 g a maximalnim obsahem 460 g.
Plynova ldhev musi mit ventil EN417, viz pFirucka
pro uzivatele.

VYSTRAHA:

0Oznacuje nebezpecnou ¢i riskantni situaci s moznym
nasledkem lehkého nebo stfedné tézkého zranéni v
pripadé, Ze se ji nevyhnete.
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Popel nevysypavejte, dokud uhliky Gplné nevyhori
a nevyhasnou a dokud nebude gril chladny.

Pri uskladnéni grilu musi byt popel a uhliky
naprosto uhasené.

Tento gril neni urcen k pouziti pro komer¢ni ucely.

K uhaseni nahlych vzplanuti tuku ani k uhaseni
uhlikd nepouzivejte vodu.

Nepouzivejte gril v silném vétru.
Jakmile budete hotovi s pripravou pokrm,
uhaste rozpalené uhliky. K uhaseni staci uzavrit

praduchy v grilovaci vané, poklop a kryt v poklopu
RAPIDFIRE .

Pri grilovani, manipulaci s praduchy (kryty),
davkovani uhli a manipulaci s termosondou a
poklopem vzdy pouzivejte Zaruvzdorné grilovaci
rukavice nebo chnapky (které spliuji normu EN
407, stupen Zaruvzdornosti 2 nebo vyssi).
DULEZITE: Pfed pfipojenim plynové lahve si
peclivé prectéte tento ndvod k pouziti a ziskejte
podrobné informace o svém spotrebici. Ponechejte
si tento ndvod pro pripad potreby v budoucnosti.
Pokus o namontovani jinych typG plynovych lahvi
muze byt nebezpecny.



* ZARUKA

Dékujeme, ze jste si zakoupili vyrobek od spole¢nosti WEBER. Weber-
Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067
(,WEBER") se pysni tim, Ze vzdy doruci bezpeény, odolny a spolehlivy
vyrobek.

Toto je dobrovolna zaruka od spole¢nosti WEBER, kterou Vam
poskytujeme bez jakéhokoliv poplatku navic. Obsahuje informace, které
se Vam budou hodit v pripadé, Ze se Vas vyrobek od spole¢nosti WEBER
poroucha nebo na ném bude néjaka zévada.

Podle platnych zakonti ma zakaznik v pfipadé poruchy vyrobku nékolik
prav. Tato prava zahrnuji pravo na nahradni zarizeni nebo na vyménu,
na snizeni kupni ceny nebo pravo na kompenzaci. Napriklad v Evropské
unii maji vyrobky podle pravnich predpist dvouletou zaruku, ktera
zacind v den, kdy prodejce vyrobek preda zakaznikovi. Tato prava a
dalSi pravni predpisy nejsou ndmi poskytovanou zarukou dotceny.

Tato zaruka poskytuje majiteli dalSi prava, jez jsou nezavisla na
ustanovenich vyplyvajicich ze zakona.

DOBROVOLNA ZARUKA 0D SPOLECNOSTI WEBER

Spole¢nost WEBER se zarucuje kupci vyrobku WEBER (nebo v pFipadé
kupovani darku nebo ndkupu pro reklamni Gcely ¢lovéku, pro néjz byl
vyrobek zakoupen jako darek nebo propagacni predmét), Ze vyrobek
WEBER nema zadné zavady v materialu ani v konstrukci, po nize uréené
Casové obdobi, pokud bude sestaven a bude s nim zachazeno podle
prirucky pro uZivatele grilu. (Poznamka: Pokud pfirucku pro uzivatele
grilu od spole¢nosti WEBER ztratite nebo zaloZite a nebudete ji moci
najit, mizete si ji stdhnout na webu www.weber.com, nebo na webové
strance pro Vasi zemi, na kterou budete pfesmérovani.) V ramci bézného
soukromého domaciho rodinného pouzivani a pfi spravné Gdrzbé
souhlasi spole¢nost WEBER, Ze v ramci této zaruky opravi nebo nahradi
vadné dily, a to pouze v predem daném ¢asovém obdobi, s omezenimi a
vyjimkami, které jsou uvedené nize. V ROZSAHU DANEM PRISLUSNYMI
ZAKONY SE TATO ZARUKA TYKA POUZE PUVODNIHO KUPCE VYROBKU
A NELZE JI PREVEST NA DALS| MAJITELE, KROME PRIPADU, KDY JE
VYROBEK ZAKOUPEN JAKO DAREK NEBO PREDMET URCENY PRO
PROPAGACNI UCELY, JAK BYLO ZMIiNENO VYSE.

POVINNOSTI MAJITELE DANE TOUTO ZARUKOU

Pro bezproblémové vyuziti zaruky, je dilezité (ne vak nutné), aby si
majitel svij vyrobek od spole¢nosti WEBER zaregistroval na webu
www.weber.com nebo na webu pro danou zemi, kam bude presmérovan.
Uschovejte si také origindlni prodejni doklad nebo fakturu. Tim, Ze si
vyrobek od spolec¢nosti WEBER zaregistrujete, potvrdite platnost zaruky
a ziskate spojeni se spole¢nosti WEBER pro pfipad, Ze Vas budeme
potrebovat kontaktovat.

VysSe zminénd zaruka je platna pouze v pripadé, ze majitel vénuje
vyrobku WEBER dostatecnou péci tim, Ze se fidi pokyny k sestaveni a
spravnému pouzivani a provadi preventivni Gdrzbu popsanou v pfiruéce
uzivatele grilu. Vyjimka plati v pfipadé, pokud majitel prokaze, ze zavada
nesouvisi s nedodrzovanim vyse zminénych povinnosti. Pokud bydlite
na pobrezi nebo mate svij vyrobek umistén vedle bazénu, ddrzba
zahrnuje pravidelné myti a otirani vnéjsich povrch(, coz je blize popsano
v pfirucce pro uzivatele grilu.

UPLATNENI ZARUKY / ZAMITNUTi ZARUKY

Pokud méte pocit, Ze mate na svém vyrobku zavadu, na kterou se
vztahuje tato zaruka, kontaktujte prosim zakaznicky servis spolecnosti
WEBER pomoci kontaktnich Gdajd, jeZ naleznete na nasich webovych
strankach (www.weber.com nebo na webu pro danou zemi, kam budete
presmérovani). Spole¢nost WEBER provede po proetieni podle svého
uvazeni opravu nebo nahradu vadného dilu, na ktery se vztahuje tato
zaruka. Pokud nebude oprava nebo ndhrada mozna, miize spole¢nost
WEBER zvolit moZnost (podle svého uvazeni) nahradit cely gril jinym
grilem se stejnou nebo vy$si hodnotou. Spoleénost WEBER Vas mUize
kontaktovat, abyste dily zaslali k provéreni.V takovém pripadé bude
spole¢nost hradit ndklady na dopravu.

Tato zaruka skonci v pripadé, ze na vyrobku jsou Skody, poruchy,
odbarvend mista nebo rez, za které spole¢nost WEBER nenese
zodpovédnost v pfipadé, Ze jsou zpusobeny:

« Umyslnym ¢i nedmyslnym nespravnym pouzivanim, Gpravami,

zménami, zneuzitim, vandalismem, zanedbanim, nespravnym

postupem pfi instalaci ¢i montazi a zanedbanim bézné pravidelné

udrzby;

hmyzem (napfiklad pavouky) a hlodavci (napfiklad veverkami), véetné

mimo jiné poskozeni horakd nebo privodu plynu;

« vystavenim slanému vzduchu nebo zdrojim chldru, jako jsou plavecké
bazény a horké vany/lazng;

« nepfiznivymi povétrnostnimi podminkami, jako jsou kroupy, hurikany,
zemeétreseni, viny tsunami nebo pribojové vlny, tornada nebo silné
bourky.

Pouzivéni nebo montaz jinych dili nez od spole¢nosti WEBER bude mit za
nasledek zéanik platnosti této zaruky. Tato zaruka se zaroven nevztahuje
ani na zadné skody zpUsobené timto jednanim. Jakékoliv Upravy
plynového grilu neodsouhlasené spole¢nosti WEBER a neprovadéné
autorizovanym technikem WEBER zrusi platnost této zaruky.

DOBA PLATNOSTI ZARUKY VYROBKU

Konstrukce grilovaci vany a poklopu:
10 let, neproreznuti/nepropéleni

Grilovaci rosty z uslechtilé oceli:
5 let, neproreznuti/nepropaleni

Cistici systém ONE-TOUCH:
5 let, neproreznuti/nepropaleni

Plastové soucastky:
5 let, kromé vyblednuti nebo odbarveni

VSechny zbyvajici dily:
2 roky

ZREKNUTI SE ODPOVEDNOSTI

KROME ZARUKY A ZREKNUTI SE ODPOVEDNOSTI UVEDENYCH V
TETO ZARUCE NEEXISTUJi ZADNE DALSI ZARUKY ANI DOBROVOLNA
PROHLASENi ODPOVEDNOSTI ZA SKODY, KTERA BY SPOLECNOST
WEBER KROME ZAKONEM DANYCH POVINNOSTi POSKYTOVALA. TATO
ZARUKA NENi TEZ OMEZENA NEBO ZRUSENA V SITUACICH NEBO PRI
UPLATNOVANi NAROKU, KDE MA SPOLECNOST WEBER ZAKONEM
DANOU ZODPOVEDNOST.

PO UPLYNUTI ZARUCNI DOBY NEBUDOU ZADNE DALS| ZARUKY
UPLATNOVANY. ZADNE DALSI ZARUKY POSKYTNUTE JINOU 0SOBOU,
VCETNE PRODEJCE NEBO OBCHODNIKA, AT UZ JDE 0 JAKYKOLIV
VYROBEK (JAKO NAPRIKLAD , PRODLOUZENE ZARUCNI DOBY*),
NEMOHOU BYT U SPOLECNOSTI WEBER VYMAHANY. EXKLUZIVN{
OBNOVENI TETO ZARUKY JE POSKYTNUTO V PRIPADE OPRAVY NEBO
NAHRAZENI DILU NEBO CELEHO VYROBKU.

V ZADNEM PRIPADE TATO DOBROVOLNA ZARUKA NEZNAMENA
NAHRADU JAKEHOKOLIV VYROBKU 0D SPOLECNOSTI WEBER ZA
VYROBEK S VY551 NAKUPNI CENOU.

V PRIPADE NESPRAVNEHO POUZIVANI NEBO ZNEUZIVANI VYROBKU
NEBO PRI NEDODRZOVANI NAVODU UVEDENEHO V PRIRUCCE
UZIVATELE DODAVANE SPOLECNOSTi WEBER S VYROBKEM PREBIRATE
ODPOVEDNOST ZA ZTRATY, SKODY NEBO UJMY NA VASEM ZDRAVI CI
MAJETKU NEBO ZDRAVI €I MAJETKU JINYCH 0SOB.

ZARUKA NA NAHRADNI DILY A DOPLNKY VYMENENE V RAMCI TETO
ZARUKY PLATI POUZE PO DOBU PLATNOSTI ZMINENE PUVODNI
ZARUCNI DOBY.

TATO ZARUKA SE VZTAHUJE POUZE NA VYROBKY POUZIVANE

V SOUKROMYCH DOMACNOSTECH. NEVZTAHUJE SE NA GRILY
SPOLECNOSTI WEBER POUZIVANE V KOMERENICH VEREJNYCH
PROVOZOVNACH NEBO HROMADNE, NAPRIKLAD V RESTAURACICH,
HOTELECH, REZORTECH A PRONAJIMANYCH OBJEKTECH.

SPOLECNOST WEBER MUZE OBCAS ZMENIT DESIGN SVYCH VYROBKU.
ZADNE Z USTANOVENI UVEDENYCH V TETO ZARUCE, NESMi BYT
CHAPANO TAK, ZE SPOLECNOST WEBER JE POVINNA DOPLNOVAT

JIZ VYROBENE PRODUKTY O NOVY DESIGN. ZMENY DESIGNU TAKE V
ZADNEM PRIPADE NEZNAMENAJi VADU PUVODNIHO DESIGNU.

Dalsi kontaktni informace naleznete v seznamu mezinarodnich
obchodnich jednotek na konci této prirucky uzivatele grilu.

Navstivte www.weber.com, zadejte
svou zemi ptivodu a zaregistrujte
svij gril jiz dnes.

0BSAH

2 Bezpectnost

3 Zaruka

4 Montaz

16 Grilovaci systém
17 Funkce

18. DuleZité informace o
pfipojeni{ plynové lahve

19 Priprava k pouzivani
grilu

20 Pred podpdlenim
Vyberte idedlni misto pro gril
Urcete, kolik dfevéného uhli pouZijete
Vase prvni grilovani

Priprava grilu pred podpalenim

21 Podpaleni dfevéného uhli

Podpaleni dievéného uhli pomoci
zapalovaciho komina

Podpaleni drevéného uhli pomoci
podpalovacich kostek

Podpaleni drevéného uhli pomoci nadob
CHAR-BASKETS

22 Zazehnuti hofaku -
plynovy zazehovy
systém Snap-Jet

24 Metody grilovani
Grilovani na pfimém Zaru
Grilovani na nepfimém Zaru
Uzeni

27 Tipy a triky pro uspésné
grilovani

28 Udrzba

31 Nahradni dily



a4

MONTAZ




MONTAZ

@ Stahnéte si zdarma aplikaci BILT a ziskejte 3D podrobné navody.

® POTREBNE NARADI:

A Z dilh z uslechtilé oceli odstraiite ochrannou félii jesté
predtim, nez je zacnete sestavovat.
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A\ NEBEZPECI

Plynovy zdZzehovy systém SNAP-JET nepouzivejte, pokud chybi
pojistna svorka (A) zajistujici plynové potrubi a otvor v trubici
horaku. Pokud pojistna svorka chybi mGze dojit k posunuti hadice a
otvoru mimo trubici horaku. Mohl by vzniknout poZar s nasledkem
vaznych zranéni ¢i smrti a poSkozeni majetku.

A VAROVANI: Pired pouzitim vytahnéte plynovou hadici a otvor,
abyste se ujistili, Ze je svorka na misté a Ze plynova hadice a
otvor jsou pevné pripevnény uvnitr trubice horaku.
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A\ VAROVANi: NEODSTRANUJTE
ZAJISTOVACI MATICE, DOKUD
NENi NAMONTOVAN POKLOP.
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A\ VAROVANI: POKLOP NEZVEDEJTE, DOKUD
NEODEJMETE ZAJISTOVACI MATICE.
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Jesté pred pouzitim grilu se ujistéte, zda jsou vSechny dily
spravné smontované a Sroubky peclivé dotazené.




Konstrukci tohoto grilu na dfevéné uhli jsme dlouho peclivé zvazovali. Nase grily navrhujeme tak, abyste se pfi jejich
pouzivani nemuseli obavat nahlych vzplanuti, mist s vy$si a niZsi teplotou na rostu nebo spdleného jidla. Pri kazdém
grilovani muaZete ocekavat jen ten nejlepsi vykon, ovladani a $pickové vysledky.

[A] Grilovaci vana a poklop

Vzduchem izolovand grilovaci vana s dvojitou sténou a poklop udrzuji teplo pri delsi dobé pFipravy a pro
vynikajici regulaci teploty. Jedine¢ny tvar konvice grilu SUMMIT KAMADO umoziuje pravé konvekéni grilovani.

Kryty a priduchy
tim vy$si bude teplota plamene (do urcité miry), coz povede k rychlejSimu spaleni dfevéného uhli. Priduch v
grilovaci vané ve spodni ¢asti grilu musi byt pfi grilovani otevieny nebo béhem uzeni v poloze pro uzeni. Horni
kryt slouzi k regulaci teploty v grilu.

Grilovaci rost

Grilovaci rost vyrobeny z odolné uslechtilé oceli VAm poskytne dostatek prostoru pro pripravu Vasich oblibenych
pokrm(.

(0] Difuzér
Difuzér z uslechtilé oceli se pouziva k udrzeni stalé teploty a k usmérnéni tepla a koure smérem k jidlu. BEhem
uzeni jidla by mél byt vzdy pouzit. Lze jej také pouzit pfi grilovani na nepfimém zaru za G¢elem maximalizace
grilovaci plochy.

[E] Palivovy rost

Tento rost odold zaru rozzhavenych uhlikd riznych druh( dievéného uhli. Je vyroben z odolné oceli, takze se
nikdy nepropali, ani nezdeformuje. Tento rost lze v grilovaci vané posunout do horni polohy pro grilovani a do
dolni polohy pro uzeni.

[F] Cistici systém ONE-TOUCH
Cistici systém ONE-TOUCH z uslechtilé oceli Vam znaéné usnadni uklid. Pohybem rukojeti dopiedu a dozadu
posunete popel pomoci tii lopatek v nadobé ze dna grilu do velké nadoby na popel rychle a bez jeho zvifeni.
Stejné otvory privadi kyslik k plamenm, a tim je posiluji, anebo pokud je uzavrete, pomohou plameny uhasit.



Gril WEBER SUMMIT KAMADO Sé neni pouze béznym
grilem. Diky $pickovym funkcim a inovativnimu designu
muzete jidlo grilovat nebo udit pohodlné a snadno.

[A] GOURMET BBQ SYSTEM

Grilovaci rost maze byt vybaven specialnim
vyjimatelnym prostorem uprostred. Tento doplnék
je urc¢en k tomu, aby bylo moZno snadno pridavat
soucdsti na grilovani ze specidlniho systému
WEBER GOURMET BBQ SYSTEM, jako napf.

pizza kamen, Wok, tal, rost na opékani, stojan

na dribez, ebelskiver nebo korejskou grilovaci
vlozku (prodava se samostatné). Kazda volba vam
poskytne neomezené moznosti zkouseni novych
receptd.

Plynovy zazehovy systém SNAP-
JET

Podpaleni drevéného uhli je nyni pomoci plynového
zazehového systému SNAP-JET hracka. Jednoduse
naskladejte direvéné uhli nad trubici horaku a
podpalte jej pomoci regulaéniho knofliku horaku.

[¢] Velka nadoba na popel

Zcela uzavrena velka nadoba na popel zabranuje
rozfoukdni popele, a navic je mozné ji snadno
vyjmout a vysypat. (Neni na obrazku)

[D] Difuzér z ulechtilé oceli

Tento specidlné navrzeny difuzér se pouziva
predevsim pro uzeni potravin a grilovani na
neprimém zaru.

E’ Zabudovana termosonda

Velka odolna vestavéna termosonda umoznuje
snadné sledovani teploty uvnitr grilu. Oblast
Jteplota k uzeni“ na termosondé naznacuje idealni
teplotu grilu vhodnou pro uzeni.

[F] Kryt na poklop RAPIDFIRE

Kryt na poklop RAPIDFIRE maximalizuje proudéni

vzduchu a rychle zvysuje teplotu tak, abyste mohli

co nejrychleji grilovat (do 20 minut). Pomaha také k
rychlému navratu k pozadované teploté.

(6] Pytel pro skladovani paliva

Prenosny vak na skladovani palivapojme az 9 kg
drevéného uhli a zajisti palivo v suchu a bezpeci
pred povétrnostnimi vlivy.

[H] Snadno oteviratelny zavés poklopu

Poklop grilu byl navrzen s pruzinovym zavésem
za ucelem jednoduchého a bezpeéného otevirani
a zavirani poklopu. Zavés zabranuje zaklapnuti
poklopu, ¢imZ predchazi moznému zranéni nebo
poskozeni grilu. (Neni na obrazku)

(] Dratény kos z uslechtilé oceli

Odnimatelna draténa nadoba z uslechtilé oceli je
idedlni pri skladovani prisluSenstvi a grilovaciho
nacini. Praktické umisténi pod stolem z uslechtilé
oceli zajisti snadny pristup béhem grilovani.

Priduchy v grilovaci vané pro
grilovani pfi nizké teploté
Novy tvar téchto otvorl umoznuje idealni proudéni
vzduchu pfi uzeni a grilovani pfi nizkych teplotach.
(Neni na obrazku)




CO TO JE LPG PLYN?

Zkapalnény ropny plyn, kterému se také rika LPG nebo

plyn propan-butan, je horlava latka vyrobena z ropy,

ktera se pouziva jako palivo pro Vas gril. Pokud neni

v uzaviené nadobé, vyskytuje se pri pokojové teploté

a tlaku ve formé plynu. Ale pri obvyklém tlaku uvnitf

nadoby, jako je plynova lahev, je smés propan-butan

kapalna. Béhem uvolnovani tlaku z lahve se kapalina

rychle vyparuje a prechazi do plynného skupenstvi.

¢ Plyn LPG ma podobny zapach jako zemni plyn. Méli
byste jej poznat.

e Plyn LPG je tézsi nez vzduch. Unikajici plyn se mlze
shromazdovat pri zemi a odolavat rozplynuti.

/A NEBEZPECI

NIKDY neskladujte nahradni plynové lahve pod
grilem nebo v jeho blizkosti. Pokud se nebudete
timto pokynem presné Fidit, miiZze Vase jednani
zpUsobit pozar, ktery mize mit za nasledek
smrt nebo vazné zranéni.

TIPY PRO BEZPECNE ZACHAZENI S
JEDNORAZOVYMI PLYNOVYMI LAHVEMI

Pfi pouzivani zkapalnéného ropného plynu (LPG) musite

mit na paméti razné pokyny a bezpecnostni faktory. Pred

pouzitim plynového grilu peclivé dodrzujte tyto pokyny.

« Nepouzivejte poskozenou, deformovanou ani rezavou
plynovou lahev.

e S, prazdnymi“ plynovymi lahvemi zachazejte se
stejnou opatrnosti, jako by byly plné. | kdyz v plynové
lahvi neni zaddna kapalina, maze byt stale pod tlakem.

¢ S plynovymi ldhvemi zachazejte opatrné a tak, aby
neupadly.

« Nikdy neskladujte ani neprevazejte plynové lahve
pri teploté dosahujici 51,7 °C (lahev je tak horka,
Ze ji neudrzite v ruce). Napfiklad: v horkych dnech
nenechavejte tlakovou ldhev ve vozidle.

« Plynové lahve je nutno uchovavat mimo dosah déti.

* Pri kazdém opétovném pripojeni provedte zkousku
tésnosti spoje v misté, kde se regulator pripojuje k
plynové lahvi. Napriklad: otestujte pokazdé, kdyz je
plynova lahev znovu pripojena.

e Oblasti kolem plynové lahve musi byt volné a bez
necistot.

* Plynova ldhev nesmi byt vyménovana v blizkosti
zdroje vzniceni.

* Pred odpojenim regulatoru vzdy zavrete regulacni
ventil regulatoru plynu.

SKLADOVANI A ULOZENI PO SEZONE

U grild, které byly néjakou dobu skladovany nebo
ponechany nepouzivané, je dileZité dodrzovat tyto
pokyny:

« Plynovou lahev odpojte, pokud: 1) je prazdna; 2) je gril
uloZen v garazi nebo jiném uzavieném prostoru; 3)
gril prepravujete; 4) gril nepouzivate.

« Neskladujte odpojenou plynovou lahev v budové,
gardzi nebo jiném uzavieném prostoru.

« Pred pouzitim je zapotfebi u plynového grilu
zkontrolovat, zda neunika plyn a zda nejsou v trubici
horaku jakékoliv prekazky. (Poqrobné informace
naleznete v Casti ,KONTROLA UNIKU PLYNU" a
,ROCNI UDRZBA")

« Zkontrolujte, zda je grilovaci vana a velkd nadoba na
prach bez necistot, které by mohly branit proudéni
spalovaciho nebo vétraciho vzduchu.

« Je zapotrebi zkontrolovat trubici horaku, zda neni

zanesena. (Dali informace ziskate v ¢asti ,ROCNI
UDRZBA")

DULEZITE INFORMACE 0 PRIPOJKACH LPG A PLYNU

PRIPOJENI REGULATORU

« Dejte pozor, aby se na hadici nevytvoril uzel.

e Pokud to poZaduji platné mistni predpisy,vyménte
ohebnou hadici za pevnou trubku.

e UzZivatel nesmi pozménovat Zzadnou ze soucasti
zaplombovanych vyrobcem.

« Jakékoliv Upravy zarizeni mohou byt nebezpecné.

POUZIVANI HORAKU

Vykon plynového horfaku Vaseho grilu na dfevéné uhli

SUMMIT je 2,9 kWh. Slouzi k podpaleni drevéného uhli.
Neni uréen ke grilovani.

PRIPOJENI PLYNOVE LAHVE

Pouzivejte propan-butanové lahve s minimalnim

obsahem 430 g a maximalnim obsahem 460 g. Plynova

lahev musi mit ventil EN417 podle obrazku (A).

Pred pripojenim k plynové lahvi zkontrolujte, zda jsou

tésnéni (mezi grilem a plynovou lahvi) na svém misté a v

dobrém stavu.

A Gril nepouzivejte, pokud ma poskozena nebo
opotirebovana tésnéni.

(® Nepouzivejte netésné, poskozené nebo
nespravné fungujici zarizeni.

A VYSTRAHA: Pouzivejte pouze plynové lahve
oznacené jako ,smés propan-butanu”.

1. Ujistéte se, zda je regulacni knoflik horaku vypnuty

zatla¢enim a otocenim ve sméru hodinovych ruci¢ek
do polohy vypnuto (O).

2. Ujistéte se, zda je regulaéni knoflik hor'dku vypnuty
otoc¢enim proti sméru hodinovych ruci¢ek do polohy
vypnuto.

3. Zatlacte plynovou ldhev do regulatoru a otacejte ve
sméru hodinovych rucicek, dokud nebude pevné
utazena (B).

/A VAROVANI: Utahuijte pouze rukou. PFi pouziti
nadmeérné sily by mohlo dojit k poskozeni
pripojky regulatoru a ventilu plynové lahve.
To by mohlo zpusobit netésnost nebo
zabranit pratoku plynu.

ODPOJENI PLYNOVE LAHVE

Pokud je treba plynovou ldhev vymeénit, vyjméte ji podle

téchto pokynd.

/A Vyména plynovych lahvi musi probihat
na dobre vétraném misté, nejlépe venku,
mimo zdroje vzniceni, jako je otevireny ohen
a elektricky vysokotlaky vyboj a v patfricné
vzdalenosti od ostatnich osob.

A\ Pred pFipojenim nové plynové lahve ke grilu
zkontrolujte tésnéni.

A Plynovou lahev vyménuijte venku v bezpeéné
vzdalenosti od ostatnich osob.

1. Ujistéte se, zda je regulacni knoflik horaku vypnuty

zatla¢enim a otocenim ve sméru hodinovych ruci¢ek
do polohy vypnuto (O).

2. Ujistéte se, zda je regulaéni knoflik hor'dku vypnuty
otoc¢enim proti sméru hodinovych ruci¢ek do polohy
vypnuto.

3. 0dsroubujte plynovou ldhev od regulatoru.

POSKOZENY VENTIL

NORMALNI VENTIL
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KATEGORIE

(TLAK)

Bulharsko, Ceska republika,
Cina, Dansko, Estonsko,
Finsko, Indie, Island, Japonsko,
Korea, Kypr, Litva, LotySsko,
Madarsko, Malta, Nizozemsko,
Norsko, Rumunsko, Singapur,
Slovenska republika,
Slovinsko, Svédsko, Turecko

I3E/P
(30 mbard nebo 2,8
kPa)

Belgie, Francie, Recko,

Irsko, Italie, Lucembursko,
Portugalsko, Spanélsko,
Svycarsko, Spojené kralovstvi

I3+
(28 az 30/37 mbara)

Polsko L
(37 mbar)

Némecko, Rakousko Lige

(50 mbard)

INFORMACE O SPOTREBE

kW | a/h

HLAVNI HORAK PLYNOVE LAHVE (MAX) | 2.9 207




CO JE TO KONTROLA UNIKU PLYNU?

Palivovy systém ve Vasem grilu obsahuje spoje a
tésnéni. Kontrola tésnosti je spolehlivym zplsobem
zajisténi tésnosti proti Uniku plynu z nékterého ze
spojl nebo pripojek.
PrestoZze vsechny tovarné vyrobené spoje byly
dikladné zkontrolovany na unik plynu, je dalezité
provést kontrolu tésnosti jesté pred prvnim pouzitim
grilu, ale také pri kazdém odpojeni a opétovném
pripojeni pripojek a pri kazdé bézné udrzbé.

A NEBEZPECI
Ke kontrole uniku plynu nikdy nepouzivejte
otevreny plamen. Pied provadénim kontroly
uniku plynu se ujistéte, ze nikde v okoli
nejsou zadné jiskry nebo dokonce otevreny
plamen. Jiskry nebo plameny budou mit za
nasledek pozar nebo vybuch, které mohou
zplsobit vazna télesna zranéni nebo smrt, a
navic také skodu na majetku.

PRIPRAVA K POUZIVANI GRILU

/A VAROVANI: Spoje Vaseho plynového grilu
byly kontrolovany proti moznosti Uniku
plynu jesté v tovarné. Pred zahajenim
provozu plynového grilu Vam vsak
doporucujeme zkontrolovat tésnost vsech
plynovych spoji.

A\ VAROVANI: Tyto kontroly tésnosti
provedte, i kdyz byl gril zkontrolovan
prodejcem nebo skladovan smontovany.

A VAROVANI: PFi kazdém odpojeni a
opétovném pripojeni plynové armatury
zkontrolujte, zda plyn nékde neunika.

POZNAMKA: Viechny spoje vyrobené v tovarné byly

peclivé kontrolovany proti moznosti uniku plynu a

horak byl testovdn plamenem. Z bezpecnostnich

dGvodu véak pred pouzitim plynového grilu WEBER
zkontrolujte tésnost vSech spoji. Béhem prepravy

a manipulace s grilem muaze dojit k uvolnéni nebo

poskozeni plynovych spoju.

KONTROLA UNIKU PLYNU

Budete potrebovat: PouZijte rozprasovac, kartac
nebo hadrik, mydlo a mydlovou vodu. (Mydlovy roztok
si mlzete vyrobit sami smichanim 20 % tekutého
mydla a 80 % vody; nebo si mlzete v instalatérskych
potiebach koupit roztok na kontrolu dniku plynu.)

1. Ujistéte se, zda je regulacni knoflik horaku
vypnuty zatlacenim a oto¢enim ve sméru
hodinovych ru¢i¢ek do polohy vypnuto (O).

A VAROVANI: B&éhem kontroly tésnosti
nezapalujte horak.

2. Zapnéte privod plynu oto¢enim regulac¢niho
ventilu plynu ve sméru hodinovych rucicek,
smérem do polohy zapnuto.

3. Kontrolu tésnéni provedete navlhc¢enim vsech
spojd mydlovou vodou pomoci rozprasovace,
kartace nebo hadriku. Pokud vidite tvofici se
bublinky nebo jednu velkou bublinu, nalezli jste
misto uniku plynu. Roztok mydla a vody naneste
na tyto spoje:

a. Pripojeni regulatoru k plynové lahvi (A).

A VAROVANI: Pokud je na pFipojce (A)
netésnost, plynovou lahev vyjméte. GRIL
V ZADNEM PRIPADE NEPOUZIVEJTE.
Pripojte jinou plynovou lahev a znovu
zkontrolujte tésnost mydlovym roztokem.
Pokud netésnost pretrvava i po instalaci
jiné plynové lahve, vyjméte ji. GRIL V
ZADNEM PRIPADE NEPOUZIVEJTE.
Kontaktujte pracovniky zdkaznického
servisu pro svou oblast pomoci
kontaktnich informaci, které naleznete na
nasich webovych strankach. Prihlaste se
na: www.weber.com

b. Pripojeni ventilu k regulatoru (B).

/A VAROVANI: Pokud je na spoji (B)
netésnost, plynovou lahev vyjméte. GRIL
V ZADNEM PRIPADE NEPOUZIVEJTE.
Kontaktujte pracovniky zakaznického
servisu pro svou oblast pomoci
kontaktnich informaci, které naleznete na
nasich webovych strankach. Prihlaste se
na:
www.weber.com.

4. Jakmile dokoncite kontrolu Gniku plynu, omyjte
spoje cistou vodou.

POZNAMKA: Jelikoz jste provedli kontrolu tniku

plynu za pouziti mydlového roztoku, mohly by spoje

zrezivét, proto je zapotrebi vSechny spoje po kontrole

omyt vodou a osusit.

Nyni jste pripraveni k pouzivani svého grilu.

ENA HADICE,
REGULATORU A MONTAZ VENTILU

A DULEZITA POZNAMKA:
Doporucujeme, abyste hadici privodu
plynu u plynového grilu WEBER ménili
kazdych pét let. V nékterych zemich
muze platit pozadavek, podle néhoz se
hadice musi ménit ¢astéji, nez jednou
za pét let, v tom pripadé ma prednost
pravni predpis dané zemé.

Pro vyménu hadice, regulatoru a ventilu
kontaktujte pracovniky zdkaznického
servisu pro svou oblast. Kontaktni
informace naleznete na nasich
webovych strankach.

Prihlaste se na weber.com.




Vyberte idealni misto pro gril

« Tento gril pouzivejte pouze venku v dobre
vétraném prostoru. Nepouzivejte ho v garazi,
budovach, pod pristresky nebo v jinych
uzavrenych prostorach.

e Gril vzdy umistéte na bezpecném a rovném
misté.

e Gril nikdy nepouzivejte ve vzdalenosti mensi
nez 1,5 metru od horlavych materiald.
Horlavymi materialy jsou predevsim drevo nebo
opracované drevéné podlahy, terasy a verandy a
jiné horlavé povrchy.

Urcete, kolik dfevéného uhli
pouzijete

Pri stanovovani mnozstvi potfebného drevéného uhli a
briket, zalezi na tom, co grilujete, a na velikosti Vaseho
grilu. Pokud grilujete malé a jemné kousky pokrmd,
které na pripravu potiebuji 20 minut a méné, podivejte
se na tabulku MnoZstvi drevéného uhli pro grilovani na
primém Zaru. Pokud grilujete nebo udite vétsi kousky
masa, které na pripravu potiebuji 20 minut a vice,
podivejte se na tabulku MnoZstvi drevéného uhli pro
grilovani na neprimém Zaru. Pokud se chcete dozvédét
dalsi podrobnosti ohledné rozdilG mezi metodami
pripravy pokrm( na pfimém a neprfimém Zzaru,
podivejte se do ¢asti METODY GRILOVANI této priruéky.

Vase prvni grilovani

Doporucujeme gril pred prvnim grilovdnim poradné
otestovat a s uzavienym poklopem rozpalit palivo
do ruda, a to na dobu alespon 30 minut. Diky tomu
se spali jakékoliv usazeniny vzniklé pri vyrobé.

PRED PODPALENIM

Priprava grilu pred podpalenim
1. Otevrete poklop.

2. Vyjméte grilovaci rost z grilu. Pro vétsi pohodli
zavéste rost na grilovani na grilovaci vanu grilu za
jeho zahnuté rukojeti (A).

3. Vyjméte (spodni) rost na dfevéné uhli a odstraite
ze dna grilovaci vany popel a kousky neshorelého
drevéného uhli. Dfevéné uhli potfebuje k horeni
kyslik, takze se vzdy ujistéte, ze priduchy nejsou
ni¢im ucpané. Pohybem rukojeti ¢isticiho systému
ONE-TOUCH dopredu a dozadu nasypete popel ze
dna grilu do nadoby na popel (B).

4. Stisknutim rukojeti nadoby na popel ji vyjméte z
grilu(C).

5. Otevrete priduchy grilovaci vany posunutim
rukojeti zcela doprava (D) nebo jejim nastavenim do
oteviené polohy (E).

6. Vlozte zpét spodni rost na drevéné uhli.

Pozndmka: Pokyny pro pouzivani podpalovacich tekutin
byly z této prirucky uZivatele grilu zémérné vynechany.
Podpalovaci tekutiny zapdachaji a pokrm by mohl

ziskat chemickou pachut, podpalovaci kostky (které se
prodévaji samostatné) vsak tuto vlastnost nemaji. Pokud
se rozhodnete pouZivat podpalovaci tekutiny, ridte se
pokyny vyrobce a NIKDY je nevstrikujte primo do ohné.

Mnozstvi dfevéného uhli pro grilovani na pfimém zaru

Stépky dievéného uhli z riznych
Brikety dfevéného uhli WEBER Brikety direvéného uhli Bukové stépky dievéného uhli* druhi dievin*

45 briket (2% odmérky) 50 briket (1% odmérky)

3% odmérky (1,27 kg)

2%, odmérky

*PFi davkovani mnozstvi dievéného uhli pouzivejte odmérku dodanou spole¢né s grilem.

Mnozstvi dfevéného uhli pro grilovani na nepfimém zaru

Stépky dievéného uhli z riznych
Brikety drevéného uhli WEBER Brikety drevéného uhli Bukové stépky drevéného uhli* druhi dievin*

Pocet Mnozstvi
pridanych briket pridanych briket
Brikety kazdou dalsi Brikety kazdou dalsi
na prvni hodinu hodinu na prvni hodinu hodinu
(na kazdé (na kazdé (na kazdé (na kazdé
strané) strané) strané) strané)
20 briket (1 7 briket 20 briket 7 briket
odmérka) (%2 odmérky) (%2 odmérky) (% odmérky)

Mnozstvi
pridaného
drevéného uhli
kazdou dalsi

Mnozstvi
pridaného
drevéného uhli
kazdou dalsi

Drevéné uhli Drevéné uhli

na prvni hodinu hodinu na prvni hodinu hodinu
(na kazdé (na kazdé (na kazdé (na kazdé

strané) strané) strané) strané)

1 @it (@ 1 hrst Y% odmérky 1 hrst

kg)

*Pri dadvkovani mnozstvi dievéného uhli pouzivejte odmérku dodanou spole¢né s grilem.




Zapaleni drevéného uhli pomoci

zapalovaciho komina

Nejjednodussi zpusob, jak podpalit jakykoliv druh

drevéného uhli, je pouzit zapalovaci komin WEBER

RAPIDFIRE (prodava se samostatné). Pied podpélenim

si proctéte upozornéni a varovani, ktera najdete u

zapalovaciho komina RAPIDFIRE. Béhem podpalovani

paliva zkontrolujte, zda jsou v§echny kryty zcela
otevrené.

1. Na dno zapalovaciho komina dejte nékolik list(
zmackanych novin a komin postavte na (spodni) rost na
direvéné uhli (A); nebo dejte par podpalovacich kostek ke|
stredu rostu a postavte zapalovaci komin na né.

2. Naplite zapalovaci komin dfevénym uhlim (B).

3. Podpalte podpalovaci kostky nebo noviny pres otvory v
boéni &asti zapalovaciho komina (C).

4. Nechte zapalovaci komin na misté, dokud se drevéné
uhli zcela nerozpali. To, Ze je uhli rozpalené na
maximum, poznate podle bilé vrstvy popela na povrchu
uhlikd. Tento proces muze trvat 15 az 30 minut. Nikdy
nezavirejte poklop se zapalovacim kominem uvnitf grilu,

Pozndmka: NeZ zacnete dévat jidlo na grilovaci rost, musi byt

podpalovaci kostky uplné shorelé a drevéné uhli pokryté na

povrchu Sedym popilkem.

5. Jakmile bude drevéné uhli rozpélené, pokracujte na
dalsi stranky s pokyny, kde se dozvite, jak uhli na rostu
usporadat a jak zacit s grilovanim podle zvolené metody.

Podpaleni drevéného uhli pomoci

podpalovacich kostek
Béhem podpalovani drevéného uhli zkontrolujte, zda jsou
v8echny kryty poklopu a grilovaci vany zcela oteviené.

1. Uprostied (spodniho) rostu na di'evéné uhli postavte
z uhli pyramidu a vloZzte do ni nékolik podpalovacich
kostek (prodavaji se samostatné) (D).

2. Podpalte podpalovaci kostky pomoci dlouhého
zapalovace nebo zapalky. Podpalovaci kostky zazehnou
drevéné uhli.

3. Pockejte, nez se drevéné uhli zcela rozpali. To, Ze je
uhli rozpalené na maximum, poznate podle bilé vrstvy
popela na povrchu uhliki. Tento proces maze trvat 15 az
30 minut.

Pozndmka: Nez zacnete ddvat jidlo na grilovaci rost, musi byt

podpalovaci kostky Uplné shorelé a drevéné uhli pokryté na

povrchu Sedym popilkem.

4. Jakmile bude drevéné uhli rozpélené, pokracujte na
dalsi stranky s pokyny, kde se dozvite, jak palivo na
rostu usporadat a jak zadit s grilovanim podle zvolené
metody.

Podpaleni dfrevéného uhli pomoci
nadob na palivo CHAR-BASKETS

Bé&hem podpalovani dfevéného uhli zkontrolujte, zda jsou
vsechny kryty poklopu a grilovaci vany zcela otevirené.

1. Umistéte nadoby na palivo CHAR-BASKETS do stredu

PODPALENI DREVENEHO UHLI

rostu na devéné uhli a napliite je dfevénym uhlim (E).

2. Do kazdé nadoby CHAR-BASKETS vlozte par
podpalovacich kostek (prodavanych samostatné) (F).
Nezapomente je oblozZit drevénym uhlim.

3. Podpalte podpalovaci kostky pomoci dlouhého
zapalovace nebo zapalky. Podpalovaci kostky zazehnou
drevéné uhli (G).

4. Pockejte, nez se palivo zcela rozpali. To, Ze je uhli
rozpalené na maximum, poznate podle bilé vrstvy
popela na povrchu uhlikd. Tento proces maze trvat 15 az
30 minut.

Pozndmka: NeZ zacnete davat jidlo na grilovaci rost, musi byt

podpalovaci kostky Uplné shorelé a drevéné uhli pokryté na

povrchu Sedym popilkem.

5.Jakmile bude drevéné uhli rozpélené, pokracujte na
dalsi stranky s pokyny, kde se dozvite, jak uhli na rostu
usporadat a jak zacit s grilovanim podle zvolené metody.

/A P¥i grilovani, manipulaci s
praduchy (kryty), termosondou
a poklopem a pri davkovani
drevéného uhli vZzdy pouzivejte
zaruvzdorné grilovaci rukavice
nebo chiapky.

A Nikdy nezavirejte poklop se
zapalovacim kominem uvnitr grilu.



ZAZEHNUTI HORAKU - PLYNOVY ZAZEHOVY SYSTEM SNAP-JET

METHODY ZAZEHNUTI HORAKU VASE PRVNI GRILOVANI
Horak muzete zapalit dvéma zplsoby. Prvnim zplsobem  Doporucujeme gril pred prvnim grilovanim poradné
je zapaleni pomoci plynového zdZzehového systému otestovat a s uzavienym poklopem rozpalit palivo do

SNAP-JET, ktery je soucasti regulac¢niho knofliku hofaku  ruda, a to na dobu alespon 30 minut.
grilu. Druhym zplsobem je zapaleni pomoci zapalek.

Nasleduje ndvod na podpaleni grilu pomoci plynového
zazehového systému SNAP-JET. Na nasledujici strané
naleznete postup podpalovani grilu pomoci zapalek.
Strucny postup podpalovani naleznete také na
zazehovém boxu.

Zazehnuti horraku —
podpaleni grilu pomoci plynového
zadzehového systému SNAP-JET

1. Otocte kryt na poklopu RAPIDFIRE do oteviené
polohy (A).

2. Posunte packu ventilu grilovaci vany do oteviené
polohy (B).

3. Zkontrolujte, zda je regulaéni knoflik hor'dku v poloze
vypnuto (O) (C). Zkontrolujte zatlacenim regulacniho
knofliku horaku dovnitr a otd¢enim ve sméru
hodinovych rucic¢ek az nadoraz.

4. Zkontrolujte, zda je plynova lahev spravné pfipojena.
Dalsi infqrmace naleznete v ¢asti ,,PRIPOJENI
PLYNOVE LAHVE".

5. Otevrete dvirka zaZehového boxu. Zapnéte privod
plynu pomoci regulaéniho knofliku reguldtoru
otoc¢enim ve sméru hodinovych ruci¢ek do polohy
zapnuto (D).

6. Otevrete poklop grilu (E).

/A NEBEZPECI

Pokud neotevrete poklop pred zapalenim
horaku grilu nebo nepockate pét minut, aby
se plyn rozptylil, pak v pripadé, Ze nedojde

k podpaleni grilu, mGze dojit k explozivnimu
vzplanuti, coZ mizZe zpUsobit vaznou Gjmu na
zdravi nebo smrt.

7. Umistéte drevéné uhli na palivovy rost. Vice
informaci ohledné spravného umisténi palivového
rostu a dfevéného uhli naleznete v ¢asti ,METODY
GRILOVANI".

8. Zatlacte regulacni knoflik a otocCte jim proti sméru
hodinovych rugi¢ek do polohy zapnuto (@) (F).
Uslysite cvaknuti v zapalovani. Opakujte, dokud se
horak nezapali.

9. Pohledem zkontrolujte, zda vidite plamen, a
presvédcte se, zda je horak zapalen.

A\ VAROVANI: Pokud se hoi'ak nezapali do péti
vterin, preruste proces, otocte regulacnim
knoflikem horaku do polohy vypnuto a
pockejte pét minut, nez se plyn rozptyli.
Pak muzZete postup opakovat nebo pouzit
zapalky.

/A VAROVANI: Béhem podpalovani se nad
otevreny gril nenaklanéjte.

A VYSTRAHA: Za jasného dne nemusi byt
plamen snadno zretelny.

10. V pripadé grilovani na primém ¢i nepfimém Zaru POZNAMKA: Ukolem hofaku je podpalit dievéné uhli,
nastavte regulacni knoflik hordku do polohy vypnuto neni urcen ke grilovani. Nastavte regulacni knoflik
(O) po 12 az 14 minutach. Pokud udite, nastavte horaku do polohy vypnuto ihned poté, co dojde k
regulaéni knoflik hordku do polohy vypnuto (O) jiz po podpaleni direvéného uhli, abyste usetfili plyn v plynové
7 az 10 minutach. lahvi. Vypnéte privod plynu.



Zazehnuti horaku —

podpaleni grilu pomoci zapalky

1. Otocte kryt na poklopu RAPIDFIRE do oteviené
polohy (A).

2. Posunte packu ventilu grilovaci vany do oteviené
polohy (B).

3. Zkontrolujte, zda je regulacni knoflik horaku v
poloze vypnuto (O) (C). Zkontrolujte zatla¢enim
regulacniho knofliku horaku dovnitr a otacenim
ve sméru hodinovych ruci¢ek az nadoraz.

4. Zkontrolujte, zda je plynova ldhev spravné
pripojena. Dal$i informace naleznete v ¢asti
PRIPOJENI PLYNOVE LAHVE".

5. Otevrete dvirka ovladaci skrinky. Zapnéte privod
plynu pomoci regulaéniho knofliku regulatoru
otocenim ve sméru hodinovych rucicek do polohy
zapnuto (D).

6. Oteviete poklop grilu (E).

A NEBEZPECI

Pokud neotevrete poklop pred zapalenim
horaku grilu nebo nepockate pét minut, aby
se plyn rozptylil, pak v pripadé, Ze nedojde

k podpaleni grilu, mize dojit k explozivnimu
vzplanuti, coz mize zplsobit vaZnou Gjmu na
zdravi nebo smrt.

7. Vice informaci ohledné spravného umisténi
palivového rostu a drevéného uhli naleznete v
¢asti ,METODY GRILOVANI". Umistéte di'evéné uhli
na palivovy rost.

8. Vlozte zapalku do drzaku zapalky (pripevnéného
na vnitfni strané dvifek) a $krtnéte zapalkou.
Vlozte drzak zapalky se zapdlenou zapalkou pod
dievéné uhli vedle konce trubice hofaku (F).

/A VAROVANI: Béhem zapalovani hoi'aku
pomoci zdpalek neméjte ruku pfimo nad
horakem.

9. Zatlacte regulacni knoflik a otocte jim proti

sméru hodinovych ruci¢ek do polohy zapnuto (@)
(G).

10. Pohledem zkontrolujte, zda vidite plamen a
presvédcte se, zda je horak zapalen.

A\ VAROVANI: Pokud se hoi'ak nezapali
do péti vterin, preruste proces, otocte
regulacnim knoflikem horaku do polohy
vypnuto a pockejte pét minut, nez se plyn
rozptyli. Pak mizete postup opakovat
nebo pouzit zapalky.

/A VAROVANI: Béhem podpalovani se nad
otevreny gril nenaklanéjte.

A VYSTRAHA: Za jasného dne nemusi byt
plamen snadno zretelny.

11. V pripadé grilovani na pfimém ¢&i nepfimém zaru
nastavte regulacni knoflik hordku do polohy
vypnuto (O) po 12 az 14 minutach. Pokud udite,
nastavte regulacni knoflik hordku do polohy
vypnuto (O) jiz po 7 az 10 minutéch.

POZNAMKA: Ukolem hotaku je podpalit dfevéné uhli,

neni urcen ke grilovani. Nastavte regulacni knoflik

horaku do polohy vypnuto ihned poté, co dojde k

podpaleni direvéného uhli, abyste usetrili plyn v

plynové lahvi. Vypnéte privod plynu.

ZAZEHNUTI HORAKU - PLYNOVY ZAZEHOVY SYSTEM SNAP-JET




U grilu WEBER SUMMIT KAMADO lze pouzit tfi
metody grilovani: Grilovani na pfimém zaru, grilovani
na neprimém zaru a uzeni. Nez zacnete, rozhodnéte
se, kterou metodu grilovani pouzijete, postupujte
pritom podle pFislusnych pokynl v pFiruéce uzivatele
grilu.

POZNAMKA: Grilovéni v chladnéjsim klimatu nebo

ve vyssi nadmorské vysce prodlouzi dobu pripravy
pokrmda. Vétrné povétrnostni podminky zvysi teplotu
grilu.

GRILOVANI NA PRIMEM ZARU

Pouzijte metodu primého grilovani pro malé, jemné
kousky jidla, kterym staci na pripravu méné nez

20 minut, jako jsou: hamburgery, steaky, kotlety,
kebaby, vykosténé kousky kurete, rybi filety, korysi a
nakrdjend zelenina.

Pri pouzivani metody primého Zaru je plamen

pfimo pod jidlem (A). Sezehne se tak povrch

pokrmu, zdokonali se jeho chut, struktura a vytecné
zkaramelizuje, zatimco propékate jidlo i uvnitr.
Primy plamen vyzaruje, ale zaroven i vede Zar.

Zar vyzarujici z dfevéného uhli rychle opali povrch
nejblize umisténych pokrmd. Zaroven ohen rozehreje
pruty grilovaciho rostu, které vedou zar primo k
povrchu pokrm, a vytvofi na ném nezaménitelné
stopy po mrizce.

Nastaveni grilu na pfimy zar
1. Umistéte centralni podpérny krouzek (B) do
stfedu grilovaci vany a do néj vloZte palivovy rost

(C).

2. Naskladejte drevéné uhli na palivovy rost nad
konec trubice hofaku (D).

3. Podpalte drevéné uhli. Vice informaci naleznete v
¢asti ,ZAZEHNUT HORAKU - PLYNOVY ZAZEHOVY
SYSTEM SNAP-JET" této piirucky pro uzivatele.

POZNAMKA: Poklop, kryty a priduchy musi zdstat

béhem podpalovani otevrené.

4. Po podpaleni drevéného uhli pouzivejte grilovaci
rukavice nebo chiapky, které spliuji normu EN
407, stupen zaruvzdornosti 2 nebo vys$si. Pomoci
dlouhych klesti nebo hrabicek rovhomérné
rozmistéte drevéné uhli po rostu na drevéné uhli
(E). Zkontrolujte, zda jsou rozzhavené uhliky v
kontaktu s nerozzhavenymi uhliky.

5. Umistéte grilovaci rost do horni ¢asti grilovaci
vany (F).

6. Zavrete poklop grilu a odkryjte kryt na poklop
RAPIDFIRE (G).

7. Predehrivejte grilovaci rost po dobu priblizné
10 az 15 minut, nebo dokud gril nedosahne
pozadované teploty.

8. Po predehrati grilovaciho rostu jej oCistéte
pomoci grilovaciho kartace se Stétinami z
uslechtilé oceli nebo $krabky (H).

POZNAMKA: Pouzivejte grilovaci kartac se $tétinami
z uslechtilé oceli. Pokud na grilovacim rostu nebo na

9. Umistéte jidlo na grilovaci rost a zavrete
poklop grilu. Pooto¢enim krytu na poklop
RAPIDFIRE dosahnete zvyseni nebo snizeni
pozadované teploty v grilu (). Pokud chcete zjistit
doporucenou dobu pripravy a teplotu, podivejte
se do receptu. PoZzadovanou teplotu uvnitf grilu
muzete sledovat na teploméru poklopu.

Po skonéeni grilovani

Uzavrete kryt na poklopu a praduchy na grilovaci
vané, a uhaste tak uhliky uvnitf.

METODY GRILOVANI -

Ve v s

NA PRIMEM ZARU
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GRILOVANI NA NEPRIMEM ZARU

Neprimé grilovani pouzivejte u vétsich kusi masa, které
vyZzaduji dobu grilovani 20 minut a vice, nebo u jidel tak
krehkych, Ze by je primé vystaveni zaru bud vysusilo
nebo rovnou spalilo, jako jsou: pe¢ené, dribezi kousky
s kosti, celé ryby, jemné rybi filety, cela kurata, kraty a
zebra. Grilovani na nepfimém Zaru je vhodné také pri
konecné Upravé vétsiho mnozstvi jidla nebo kusi masa
s kosti, které byly nejprve vystaveny pfimému zaru
kvali vypaleni grilovaci mrizky.

Pri grilovani na neprimém zaru je zdroj tepla na obou
strandch grilu (A)nebo jen na jedné strané. Jidlo se
vzdy nachazi v té ¢asti grilovaciho rostu, kterd neni
primo nad rozpéalenymi uhliky.

VyzaFujici a vedené teplo jsou také dilezité, ale nemaji
jiz takovy vliv, jako u pripravy na neprimém zaru. Pokud
je ale poklop grilu spravné uzavreny, vznika pri této
metodé daldi druh tepla: konvekéni. Zar stoupa, odrazi
se od poklopu a vnitinich povrcha grilu, a cirkuluje, diky
¢emuz propéka jidlo pomalu a rovnomérné ze véech
stran.

Konvekeni teplo povrch pokrmu neopece tak, jako
je tomu u vyzarujiciho a vedeného tepla. Pisobi na
pokrmy mnohem jemnéji a propéka je az do jejich
stredu, stejné jako v tradi¢ni troubé.

Nastaveni grilu na nepfimy zar
1. Umistéte centralni podpérny krouzek (B) do stiedu
grilovaci vany a do néj vloZzte palivovy rost (C).

2. Vlozte drevéné uhli do nadob na palivo CHAR-
BASKETS umisténych na palivovém rostu nad
koncem trubice hofaku (D). Nadoby na palivo CHAR-
BASKETS umistéte tak, aby lezely soubézné s
trubici horaku.

3. Podpalte dfevéné uhli. Vice informaci naleznete v
¢asti ,ZAZEHNUTI HORAKU - PLYNOVY ZAZEHOVY
SYSTEM SNAP-JET" této prirucky pro uzivatele.

POZNAMKA: Poklop, kryty a praduchy musi ziistat béhem

podpalovani otevrené.

4. Po podpéleni drevéného uhli pouzivejte grilovaci
rukavice nebo chinapky, které spliuji normu EN
407, stupen zaruvzdornosti 2 nebo vys$si. Pomoci
dlouhych klesti oddélte nadoby na palivo CHAR-
BASKETS a umistéte je po obou stranach pokrmu (E).

POZNAMKA: Mezi nddoby na palivo CHAR-BASKETS
poloZte jednorazovou hlinikovou misku, do které bude
odkapdvat Stava, snizite tak cas potrebny na cisténi grilu.
POZNAMKA: Tento gril ma také dostatek prostoru pro
pripravu jidla na prfimém i neprimém Zaru soucasné.
Premisténim obou nddob na palivo CHAR-BASKETS do
jedné casti grilu muzZete grilovat primo pres nddoby a na
druhé ¢asti grilovaciho rostu grilovat na neprfimém Zaru.
5. Umistéte grilovaci rost do horni ¢asti grilovaci vany
(F).
6. Zavrete poklop grilu a odkryjte kryt na poklop
RAPIDFIRE (G).

7. Predehfrivejte grilovaci rost po dobu priblizné 10 az
15 minut, nebo dokud gril nedosdhne poZzadované
teploty.

8. Po predehréati grilovaciho rostu jej ocistéte pomoci
grilovaciho kartac se stétinami z uslechtilé oceli
nebo $krabky (H).

POZNAMKA: Pokud béhem pouzivani grilovaciho kartace
se stétinami z uslechtilé oceli najdete na rostu nebo na
kartdci samotném vypadlé Stétiny, vymérite ho.

METODY GRILOVANI -

9. Umistéte jidlo na grilovaci rost mezi nddoby CHAR-
BASKETS a zavrete poklop grilu. Pooto¢enim
krytu na poklop RAPIDFIRE dosahnete zvyseni
nebo sniZeni pozadované teploty v grilu (I). Pokud
chcete zjistit doporuc¢enou dobu pripravy a teplotu,
podivejte se do receptu. Pozadovanou teplotu uvnitf
grilu maZete sledovat na teploméru poklopu.

Po skonceni grilovani

Uzavrete kryt na poklopu a praduchy na grilovaci vané,
a uhaste tak uhliky uvnitr.

NA NEPRIMEM ZARU




METODY GRILOVANI - UZENI

UZENI

Uzeni je priprava pokrm pri nizkych teplotach po delsi
dobu za pouZziti $palickl a $tépku z listnatych drevin.
(A). Této metodé rFikame metoda ,pomalého grilovani
na nizkém plameni“. Pfi pomalém grilovani na nizkém
zaru se v pokrmech udrzi stava a aroma davajici vzniku
obzvlasté jemnym kouskim masa. Uzeni je vhodné

pro pripravu vétsich kust masa, jako je Zebirko, kruta,
veprova plec, Zebra a celé kure.

POZNAMKA: Grilovani v chladnéjsim klimatu nebo ve vyssi
nadmorské vysce prodlouZi dobu pripravy pokrmda. Vétrné
povétrnostni podminky zvysi teplotu grilu.

Priprava grilu pred uzenim
1. Umistéte rost na direvéné uhli (B) na dno grilovaci
vany a pak vlozte centralni podpérny krouzek (C).

POZNAMKA: 35 az 45 briket poskytne 8 az 10 hodin
doby pripravy. Pro pokrmy, které vyZaduji delsi ¢as
grilovani, bude zapotrebi vice drevéného uhli. Vice
informaci naleznete v tabulce ,Doba pripravy"”.

2. Naskladejte drevéné uhli na palivovy rost nad konec
trubice horaku (D).

3. Podpalte drevéné uhli. Vice informaci naleznete v
¢asti , ZAZEHNUTI HORAKU — PLYNOVY ZAZEHOVY
SYSTEM SNAP-JET" této prirucky pro uzivatele.

POZNAMKA: Poklop, kryty a priduchy musi ziistat béhem
podpalovani otevrené.

4. Po podpaleni drevéného uhli pouzivejte grilovaci
rukavice nebo chnapky, které splniuji normu EN
407, stupen zaruvzdornosti 2 nebo vys$si. Pomoci
dlouhych klesti pridejte kolem rozpéleného uhli
WEBER $pali¢ky nebo $tépky (E).

5. Umistéte difuzér do stfedu podpérného krouzku (F).

POZNAMKA: Na difuzér poloZte jednorazovou hlinikovou
misku, do které bude odkapdvat stdva, sniZite tak ¢as
potrebny na cisténi grilu. Pokud udite vétsi kusy masa,
umistéte pod né dvé odkapdvaci misky.

6. Umistéte grilovaci rost do horni ¢asti grilovaci vany (G).
7. Zavrete poklop grilu.

8. Jakmile teplota grilu dosdhne podle termosondy
Jteploty k uzeni*, (H), nastavte praduch grilovaci
vany do polohy pro uzeni (I) a otacejte krytem
na poklop RAPIDFIRE (J) tak, abyste udrzeli
doporucenou teplotu uzeni.

9. Otevrete poklop grilu a ocistéte grilovaci rost
pomoci grilovaciho kartace se stétinami z uslechtilé
oceli.

POZNAMKA: Pokud béhem pouzivani grilovaciho kartace

se stétinami z uslechtilé oceli najdete na rostu nebo na

kartdci samotném vypadlé Stétiny, vymérite ho.

10. Jidlo umistéte do stredu grilovaciho rostu. Pokud
chcete zjistit doporuc¢enou dobu pripravy, podivejte
se do receptu.

Po skonceni uzeni

Uzavrete kryt na poklopu a priduchy na grilovaci vang,
a uhaste tak uhliky uvnitf.




METODY GRILOVANI -

UZENI

MnozZstvi drevéného uhli pro uzeni a doba pripravy

-m Doba pFipravy Brikety difevéného uhli Drevéné Spalicky Charakteristiky Skvéle se hodi k

0,45 az 1,36 kg 1 az 2% hodiny 60 az 80 briket (1% odmérky) 2az4
1,36 az 2,7 kg 2% az 4 hodiny 60 az 80 briket (1% odmérky) 2az4
0,9 az 1,36 kg 2 az 3% hodiny 60 az 80 briket (1% odmérky) 1az3

hi 1,81 223,62 kg 3% az 4 hodiny 80 az 100 briket (2% odmérky) 2az4

o

=

=0 3,62 az5,44 kg 4 az 5 hodin 80 az 100 briket (2% odmérky) 3az4
5,44 az 8,1 kg 8 az 10 hodin 100 az 120 briket (2% odmérky) 3azb

g 1,81 az 3,62 kg 5 az 8 hodin 80 az 100 briket (2% odmérky) 3az4

=

‘w

3

'E 3,62 az 5,44 kg 8 az 12 hodin 100 az 120 briket (2% odmérky) 3azh

w

>

8 1,81 az 3,62 kg 7 az 12 hodin 80 az 120 briket (2% odmérky) 3azh

<

=

i

g 3,62 az 5,44 kg 12 az 18 hodin 120 az 140 briket (3% odmérky) 3az5h

=

U doby pripravy hovéziho masa jsou pouzity Gdaje pro stfedni propeceni, pokud neni uvedeno jinak.
Uvedené doby pripravy plati pro potraviny, které byly zcela rozmrazeny. Hmotnosti, mnozstvi dfevéného
uhli a doby pripravy jsou zde uvedeny spise jako doporuceni a nemusi byt striktné dodrZovany. Dobu
pripravy pokrmu ale mohou ovlivnit faktory, jako jsou nadmorska vyska, sila vétru a také venkovni teplota.

/A VAROVANI: Nikdy nepouzivejte dievéné uhli impregnované podpalovaci kapalinou

na drevéné uhli.

TIPY A TRIKY PRO USPESNE GRILOVANI

Vyberte idealni misto pro gril

« Tento gril pouzivejte pouze venku v dobre
vétraném prostoru. Nepouzivejte ho v garazi,
budovach, pod pristresky nebo v jinych
uzavienych prostorach.

e Gril vzdy umistéte na bezpe¢ném a rovném misté.

e Gril nikdy nepouzivejte ve vzdalenosti 1,5 m od
horlavych materiali. Hoflavymi materialy jsou
predevsim drevo nebo opracované drevéné
podlahy, terasy a verandy a jiné horlavé povrchy.

Gril rozpalte

Rozpaleni grilu je klicovym faktorem pro grilovani

na primém a neprimém zaru a uzeni. Pokud je gril
rozpaleny, teplo uvolni kousky jidla prichycené na
rostu a usnadni jeho ¢isténi pomoci grilovaciho
kartace se Stétinami z uslechtilé oceli nebo dfevéné
Skrabky. Rozpalenim grilu také dostatecné rozehrejte
grilovaci rosty tak, abyste mohli grilovat, a tak, aby se
pokrm nepripaloval k rostu.

Pouzivejte rukavice

PFi pouzivani grilu vzdy pouzivejte grilovaci rukavice.
Poklopy, pruduchy, rukojeti a grilovaci vana se
béhem grilovani rozpali, a proto je potfeba, abyste
pfi manipulaci s nimi byli opatrni a méli ochranné
pomucky na rukou a predlokti.

Podpaleni drevéného uhli

Spole¢nost WEBER doporucuje k podpaleni
drevéného uhli pouzit zapalovaci komin (prodavany
samostatné) a podpalovaci kostky (prodavané
samostatné). Vyhnéte se pouzivani podpalovacich
tekutin, protoZze mohou dodat Vasim pokrmam
chemickou pachut.

Olejem potirejte pokrmy, ne rost

Lehké potreni tukem doda pokrmu chut a vihkost a
zaroven zabrani tomu, aby se jidlo prichytilo k rostu.
Nedoporucujeme potirat tukem rost, mohlo by tak
dojit k nezadoucimu vzplanuti.

Pouzijte poklop

Grily prikryvejte poklopem co nejc¢astéji z

nasledujicich divodu:

1.Béhem pripravy pokrmui na pfimém zaru udrzuje
rost dostatecné rozpaleny tak, aby na pokrmech
zanechdval stopy po mrizce.

2.Zadrzuje vlhkost, ktera se v grilu tvori pri
odparovani tuku a stav.

3.0mezovanim privodu kysliku zabranuje nahlym
vzplanutim tuku a zbytk jidla.

Jak spravné pouzivat difuzér

Difuzér pomdaha udrZovat trvale nizké teploty pri
uzeni a usmérnuje teplo a kour smérem k jidlu.
Difuzér lze také pouzit pri grilovani na neprimém zaru
za ucelem maximalizace grilovaci plochy. Na difuzér
nikdy nepokladejte jidlo ani palivo.

Aroma drevin pro uzeni

Jablon JEMNE AROMA Ryby
Mirné nasladla a Dribez
vyrazné ovocna Veprové maso
uzena pFichut (zejména Sunka)
Zelenina
Tresen JEMNE AROMA Ryby
Mirné nasladla, Dribez
ovocné uzena Veprové maso
prichut Zelenina
Bily ofech BOHATE AROMA Drabez

Stiplava, uzena,
slaninova prichut

Veprové maso
Hovézi maso

Buk JEMNE AROMA Ryby
Jemné uzené Dribez
aroma Veprové maso
Jehnéci maso
Zelenina
Pekanovy BOHATE AROMA Ryby
ofech Stiplavé, sladké Dribez
aroma. Veprové maso
Idedlni pro uzeni Jehnéci maso
na nizkém Zzaru. Hovézi maso
Mesquite PLNE AROMA Veprové maso

Plna, bohata
uzena chut s
nahorklou prichuti

Jehnéci maso
Hovézi maso

Zkrotte plamen

Ke vzplanuti obéas dochazi, coz je vétsinou zadouci,
protoze plameny ozehnou povrch jidla. Prilis mnoho
takovych vzplanuti véak mize zpUsobit spaleni
jidla. Poklop udrzujte co nejlépe uzavreny, diky
tomu omezite mnozstvi kysliku uvnitr grilu, a tim
také uhasite pripadna vzplanuti. Pokud se plameny
vymknou kontrole, presunte pokrmy na chvili mimo
plameny a pockejte, nez uhasnou.

Sledujte cas a teplotu

Grilovani v chladnéjsim klimatu nebo ve vyssi
nadmorské vySce prodlouzi dobu pripravy pokrmu.
Vétrné povétrnostni podminky zvysi teplotu grilu.

Udrzujte ho v Cistoté

Ridte se zakladnimi pokyny k tdrzbé, aby gril vypadal
a fungoval co nejlépe mnoho dalSich let! Pred kazdym
pouzitim nezapomente odstranit popel a zbytky
di'evéného uhli ze dna grilovaci vany a nddoby na
popel.

Uzeni na drevé

Doporucujeme Vam pri uzeni na drrevé
experimentovat s riznymi druhy dfeva, abyste nasli
dokonalou rovnovahu chuti. Pokud planujete dlouho
trvajici uzeni, vzdy pouzivejte drevéné Spaliky, ne
drevéné stépky. épalikyjsou vhodné pro delSi uzeni,
pfi nichZ kour do pokrm pronika dlouhou dobu.
Drevéné stépky jsou idealni pro kratsi uzeni, protoze
prilis dlouho nevydrzi.



CISTENI A UDRZBA

CISTENI VNITRKU GRILU

Pokud chcete, aby gril podaval maximalni vykon dlouha
léta, musite Cistit vnitFni ¢asti grilu pred kazdym pouzitim.
/\ VAROVANI: Vypnéte sviij gril a pockejte, nez
kompletné vychladne, abyste mohli zacit s
dikladnym cisténim.
Cisténi poklopu
Cas od ¢asu si budete moci poviimnout vioéek
.podobnych barvé", které budou na vnitfni strané
poklopu. BEhem pouzivani se tuk a kour pomalu méni
na uhlik a ten se hromadi na vnitrni strané poklopu.
Tento nashromdzdény uhlik se casem zacne loupat a
bude silné pripominat loupajici se barvu. Tyto usazeniny

nejsou toxické, ale pokud nebudete poklop pravidelné
Cistit, mohou tyto castecky padat na Vase jidlo.

Budete potrebovat: neabrazivni Cistici houbic¢ku z
nylonové sitoviny a papirovou utérku.

1. Odstrante zuhelnatély tuk z vnitfnich ¢asti poklopu

grilu pomoci Cistici houbicky (A). Po kazdém pouziti
poklopu otrete jeho vnitiek papirovou utérkou,
zabranite tak dalsimu usazovani tuku. Provedte to,
dokud je gril teply na dotek (ne horky).

Cisténi grilovacich rostu a difuzéru

Pokud grilovaci rosty pravidelné Cistite po predehrani

grilu, mnozstvi ulpélych necistot bude jen minimalni.

Snazte se omezit mnozstvi zbytkd jidla a jejich pripaleni

na difuzéru na minimum také béhem pripravy jidla.

Pouzitim jednorazové hlinikové misky snizite cas ¢isténi

grilu.

Budete potrebovat: grilovaci kartac se Stétinami z

uslechtilé oceli.

1. Zrostu na drevéné uhli umisténého v grilu ocistéte

zbytky jidla pomoci grilovaciho kartace se stétinami

z uslechtilé oceli (B).

A\ VYSTRAHA: Grilovaci karta¢ pravidelné
kontrolujte, zda nema uvolnéné stétiny
nebo zda neni prilis opotfebovany. Pokud
na grilovacich rostech nebo na kartaci
najdete uvolnéné stétiny, kartac vyménte.
Spole¢nost WEBER doporucuje zakoupit
novy grilovaci kartac se stétinami z
uslechtilé oceli vzdy na zacatku kazdé
grilovaci sezény.

2. Odstrante grilovaci rosty.

3. Zdifuzéru umisténého v grilu oCistéte zbytky jidla
pomoci grilovaciho kartace se stétinami z uslechtilé
oceli.

4. Vyjméte difuzér.

5. Z palivového rostu umisténého v grilu ocistéte zbytky

jidla pomoci grilovaciho kartace se stétinami z
uslechtilé oceli.

Rychlé cisténi trubice horaku

Trubici horaku je zapotrebi zbézné Cistit a pravidelné
kontrolovat, zda neni ucpana. Navod na dikladné ¢isténi
naleznete v ¢asti ,,CISTENI A UDRZBA" této prirucky.
Budete potrebovat: zinylkovy Cisti¢ trubek a Cisty
grilovaci kartac se Stétinami z uslechtila oceli. Nikdy
nepouzivejte kartac, ktery jste predtim pouzili k ¢isténi
rosta.

1. Zasunte cistic¢ trubek do otvoru na konci trubice
hotaku (C). Davejte pozor, abyste neposkodili
zazehovou elektrodu.

Cisti¢ trubek protahnéte pes otvory ho'aku (D).
Vnéjsi ¢ast trubice hordku ocistéte grilovacim
kartacem se Stétinami z uslechtilé oceli.

Cisténi grilovaci vany

Pokud chcete idealni proudéni vzduchu a celkové
lepsi grilovani, odstranujte ze dna grilu a z popelniku
nahromadény popel a staré uhliky pred kazdym
pouzitim.

1. Otevrete poklop a sejméte grilovaci rosty, palivovy
rost a difuzér.

Ze dna grilovaci vany odstrante popel a kousky
neshorelého dfevéného uhli. Dfevéné uhli potfebuje
k horeni kyslik, takze se vzdy ujistéte, Ze priduchy
nejsou nic¢im ucpané. Pohybem rukojeti Cisticiho
systému ONE-TOUCH dopredu a dozadu nasypete
popel ze dna grilovaci vany do nadoby na popel (E).
Stisknutim rukojeti nadoby na popel ji vyjméte z
grilu (F).

Alternativni zpusob ¢isténi difuzéru
Pokud chcete odstranit vrstvu usazenin na
difuzéru, provedte to, dokud je teply.

Budete potrebovat: Grilovaci kartac se stétinami
z uSlechtilé oceli.

1. Béhem predehrivani grilu, pri dosahnuti
teploty 350 °C nebo méné, ocistéte difuzér
pomoci grilovaciho kartace se Stétinami z

uslechtilé oceli.(A).




CISTENI VNEJSKU GRILU

Vnéjsi ¢ast grilu mlze obsahovat uslechtilou ocel,
porcelanem smaltované povrchy a také plastové
povrchy. Spolec¢nost WEBER doporucuje nasledujici
metody CiSténi podle druhu povrchu, ktery praveé Cistite.
Pred tim, nez tuto Gdrzbu budete provadét, ujistéte se, Ze
je uhli zcela vyhaslé a gril je chladny.

Povrchy z uslechtilé oceli

Uslechtilou ocel ocistite pomoci netoxického Cistice na
uslechtilou ocel nebo pomoci lesténky, kterd je uréend
pro cisténi venkovnich vyrobkd a grild. Neriskujte, ze
povrchy z uslechtilé oceli poskrabete hrubymi pastami a
pripravky, které necisti ani nelesti, ale naopak zptsobuji
zménu barvy kovu odstranénim horni chromové
ochranné vrstvy. Nepouzivejte papirové utérky.
Budete potrebovat: hadrik z mikrovlakna, Cisti¢ z
uslechtilé oceli.
1. Nastrikejte Cistici prostfedek na ¢asti grilu z
uslechtilé oceli. Pouzijte hadrik z mikrovlakna a
Cistéte po sméru textury uslechtilé oceli.

Lakované porcelanem smaltované
povrchy a plastové dily

Lakované porceldanem smaltované povrchy a plastové

dily ¢istéte mimo gril pomoci mydlové vody.

Budete potrebovat: horkou mydlovou vodu, papirové

ubrousky nebo hadrik.

1. Umyjte vnéjsek grilu teplou mydlovou vodou.
Oplachnéte jej vodou a dikladné osuste.

A DULEZITE: K &isténi grilu nepouzivejte
zadny z nasledujicich prostredki: abrazivni
lesténky nebo barvy na uslechtilou ocel,
Cistici prostredky obsahujici kyseliny,
mineralni lih nebo xylen, Cistici prostredky
na trouby, abrazivni istici prasky (do
kuchyné) nebo abrazivni houbicky na ¢isténi.

CISTENI VNEJSKU GRILU, KTERY SE
NACHAZI V NEOBVYKLEM PROSTREDI
Pokud je gril vystaven nepfiznivym povétrnostnim
podminkam nebo jinym neobvyklym vlivim, méli byste
vnéjsek Cistit castéji. Kyselé desté, chemikélie z bazénu
a slana voda mohou zplisobovat korozi povrchu. Umyjte
vnéjsek grilu teplou mydlovou vodou. Nasledné ho
oplachnéte a peclivé osuste. Navic byste méli jednou za
tyden natfit povrchy z uslechtilé oceli specidlnim Cisticim
prostredkem, ktery ucinné bojuje se rzi na povrchu.

KONTROLA HADIC

1. Vizualné zkontrolujte hadici, zda nevykazuje zndmky
popraskani (A).

A\ VAROVANI: Pfed kazdym pouzitim grilu
zkontrolujte hadici, zda neni poskrabana,
praskla, odirena nebo porezana. Pokud
zjistite, Ze je hadice jakkoliv poskozena,
gril nepouzivejte, dokud ji neopravite.

Vyménte ji jediné za ndhradni hadici WEBER.

Kontaktujte pracovniky zakaznického
servisu pro svou oblast pomoci kontaktnich
informaci, které naleznete na nasich
webovych strankach. Prihlaste se na
www.weber.com.

CISTENI A UDRZBA




Aby vas gril fungoval stejné bezpecné a efektivné
jako prvni den, dirazné doporucujeme, abyste trubici
horaku alespon jednou ro¢né zkontrolovali a vycistili.
Trubice hordku (A) se mlze ¢asem za$pinit a ucpat. Ve
Venturiho trubici (B) hoidku se mohou usadit pavouci
a hmyz a zpUsobit unikani plynu vétracim ventilem (C).
Zablokované a znecisténé otvory v hoi'dku (D) mohou
omezit volny pritok plynu. Tato prekazka muize mit za
nasledek pozar uvnitf trubice hordku pod zapalovacim
boxem nebo v jeho blizkosti a zpUsobit vazné poskozeni
grilu.
Bézné projevy ucpanych nebo znecisténych trubic:
e Jecitit plyn a navic plameny hordku jsou Zluté a
nedostateéné hreji.

¢ Hordk vydava praskavé zvuky.

/A NEBEZPECI

Pokud neopravite jakékoli problémy popsané
na této strance, muze dojit k pozaru, ktery
muze zplsobit vazné zranéni nebo smrt a
zplsobit Skody na majetku.

SPRAVNY TVAR PLAMENE

Trubice horaku grilu byla tovarné sefizena pro
vytvoreni idealni smési vzduchu a plynu. Pokud trubice
horaku funguje tak, jak ma, uvidite specificky tvar
plamend. Jejich Spic¢ky obcas zasviti zluté (E), uprostred
jsou tmavé modré (F) a pfechazeji az do svétle modrého
plamene u hordku (G). Pokud plameny neodpovidaji
vySe uvedenému popisu plamene nebo pokud se objevi
.praskajici“ zvuky, maze to znamenat, Ze je tfeba horak
vycistit.

DUKLADNE CISTENI TRUBICE HORAKU
Budete potrebovat: baterku, zinylkovy Cisti¢ trubek a
Cisty grilovaci kartac se stétinami z uslechtilé oceli.
Nepouzivejte kartac, ktery jste predtim pouzili pro
¢isténi rosta.

1. Ujistéte se, zda je gril vypnuty a zda jiz vychladl.

2. Sejméte pojistnou svorku (H) a pFipojeni hadice (I) z
trubice horaku.

3. Nahlédnéte do trubice hordku baterkou a zasunte
&isti¢ trubic koncem trubice hofaku (J). Davejte
pozor, abyste neposkodili zdZzehovou elektrodu.

4. Cisti¢ trubek protahnéte pres otvory hoi'aku (K).

5. Vnéjsi cast trubice horaku ocistéte grilovacim
karta¢em se Stétinami z uslechtilé oceli (L).

6. Nasadte hadici a pojistnou svorku zpét na trubici
horaku.

/A VAROVANI: PFed pouzitim vytahnéte spoj
plynové hadice, abyste se ujistili, Ze je
svorka na misté a Ze plynova hadice a
otvor jsou pevné pripevnény uvnitr trubice
hordaku.

ZAVOLEJTE ZAKAZNICKY SERVIS

Pokud problémy pretrvavaji i po ocisténi trubice
hordku, kontaktujte pracovnika zdkaznického servisu
pro svou oblast. Kontaktni informace najdete na nasich
webovych strankach weber.com.

CISTENI A UDRZBA

FUNKCE PLYNOVEHO ZAZEHOVEHO
SYSTEMU SNAP-JET

Regulacéni knoflik horaku obsahuje vestavény zazehovy
systém. Zazehovy systém dodava jiskru zazehové
elektrodé. Pokud provadite béznou Gdrzbu nebo kontrolu
béhem odstrafovani problému s plynovym zazehovym
systémem SNAP-JET, prectéte si nasledujici pokyny,
abyste zajistili spravnou funkci systému.
A VAROVANI: Regulaéni knoflik hoidku musi
byt v poloze vypnuto.
Pokud se gril pri zatlaceni a pomalém otoceni
regulaéniho knofliku hordku nepodpdli, budete muset
zjistit pavod problému (bud v pfivodu plynu nebo v
zazehovém systému). Zacnéte tim, Ze se pokusite zapalit
hordak zapalkami. Vice informaci naleznete v ¢asti
L ZAZEHNUTI HORAKU - podpaleni grilu pomoci zapalek”
Pokud se zapaleni horaku pomoci zdpalek zdafrilo,
problém je v plynovém zazehovém systému SNAP-JET.

UDRZBA SOUCASTI ZAZEHOVEHO

SYSTEMU

1. Ujistéte se, zda je gril vypnuty a zda jiz vychladl.

2. Zkontrolujte, zda je cerny vodic pripojen k cervené
svorce na ventilu (A).

3. Zkontrolujte, zda je bily vodic pripojen k uzemnovaci
svorce pomoci $roubu (B).
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RESENI BEZNYCH PROBLEMU
Mate problémy?

Pri zatlaceni a otoceni regulacniho knofliku
hofaku nedojde k zapaleni hofaku.

Horak se nezapaluje nebo ma nizky plamen.

Plamen na hofaku je nepravidelné prerusovany
a nestaly.

Horak hofi Zlutym nebo oranZzovym plamenem a
lze citit zapach plynu.

VnitFni strana poklopu vypada jakoby se
sloupavala barva.
(PFipomina sloupavani barvy.)

Reseni

Zkontrolujte, zda k horaku proudi plyn tak, Ze se pokusite zapalit hordk zapalkami. Vice informaci naleznete
v &asti ,ZAZEHNUTI HORAKU - podpaleni grilu pomoci zapalek” Pokud se zapaleni hofaku pomoci

zépalek zdafilo, problém je v zazehovém systému. Vice informaci naleznete v ¢asti ,FUNKCE PLYNOVEHO
ZAZEHOVEHO SYSTEMU SNAP-JET" v oddile ,CISTENI A UDRZBA".

Zkontrolujte, zda jsou vodice sprdvné zasunuty do svorek. Zkontrolujte, zda je cerny vodic pripojen k
cervené svorce na ventilu. Zkontrolujte, zda je bily vodi¢ pripojen k uzemnovaci svorce pomoci Sroubu. Vice
informaci naleznete v ¢4sti ,UDRZBA ZAZEHOVEHO SYSTEMU" v oddile ,CISTENi A UDRZBA"

Malé mnozstvi paliva nebo prazdna plynova lahev. Plynovou lahev vyméite. Vice informaci naleznete v ¢asti
,ODPOJENI PLYNOVE LAHVE".

Zkontrolujte trubici hoi'aku, zda neni ucpana. Vice informaci naleznete v ¢asti ,CISTENI A UDRZBA".

Vnitfni strana poklopu je vyrobena z hliniku. Neobsahuje natér. NemuGze se loupat: To co vidite, je ulpivajici
zuhelnatély tuk, ktgr}'/ se qdluéuie. NEJEDNA SE 0 ZAVADU. Je zgpotfebf dikladna ocista. Vice informaci
naleznete v ¢asti ,CISTENI VNITRKU GRILU" v oddile ,CISTENI A UDRZBA".

Pokud se Vam nepodafrilo problém odstranit pomoci tohoto navodu, kontaktujte pracovniky zakaznického servisu pro svou oblast. Kontaktni informace
naleznete na nasich webovych strankach. Pfihlaste se na www.weber.com.
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